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Veridnderte Klimabedingungen: Harald Eberhard spricht an KU tiber Weinbau beim Bleimer Schloss

Von Robert Luff

Eichstitt/Greding — Der Kli-
mawandel ist heute eines der
dréingendsten Probleme der
Menschheit: Millionen verlie-
ren durch die weltweite Klima-
erwidrmung ihren Lebensraum,
landwirtschaftlich  genutzte
Flichen trocknen vielerorts
aus, Migrationsstrome bewe-
gen sich in Richtung Europa.
Doch gibt es hierzulande auch
Gewinner des Klimawandels?
Miglicherweise ja, denn der
Weinbau, der schon lange aus
der Region verschwunden ist,
kénnte sich im Zuge der klima-
tischen Verdnderungen in
einer nach-
haltigen und
biologischen
Ausprigung
durchaus
wieder
Altmiihltal
ansiedeln.
Das Blei-
mer Schloss
bei Gredingkonnte einer dieser
Gewinner sein. Seit 2021 be-
treibt Harald Eberhard (Foto),
eigentlich  Kieferorthopide,
doch nebenbei leidenschaftli-
cher Winzer, dort das erste 6ko-
logische Weingutim Naturpark
Altmiihltal. Der Weinbaupio-
nier ldsst dort auf kalkigen Ju-
rabdden und nach Siiden aus-
gerichteten Rebflichen Trau-
ben fiir die Herstellung von
hochklassigem Sekt, Rot- und
Weilwein anbauen. Im Rah-
men des Eichstétter Geogra-
phischen Kolloquiums, das
sich im Wintersemester mit
Umstrukturierungen in der

im

Zeit wieder revitalisiert, wie in
Neuburg entlang ‘der Donau.
Dass dies auch in der Ndhe von
Greding auf einem ausgezeich-
neten Kalkboden mit Wein von
hoher Qualitit gelingen kann,
zeigt das erfolgreiche Wein-
bauprojekt von Harald Eber-
hard und seinem Sohn ganz
deutlich. Deshalb steht das
Bleimer Schloss exemplarisch
fiir den Neubeginn einer Wein-
bauregion unter den verdnder-
(tiex; Faktoren des Klimawan-
els.

Weinwirtschaft befasst, hielter -

nun einen Vortrag.

Bereits im Mittelalter wurde
in unserer Region Wein ange-
baut. Das belegen nicht nur
historische Karten, sondern
auch Flur-, Orts- und StraRen-
namen. Die Eichstdtter Wein-
leite und der Oristeil Rebdorf
sind nur zwei von zahlreichen
Beispielen. Entlang der Alt-
miihl fanden sich Weingérten,
die heute weitestgehend ver-
schwunden sind. Denn die wei-
tere Region um Ingolstadt ist
eher fiir den Hopfenanbau be-
kannt, etwa in der Holledau
oder bei Spalt. Allerdings hat
man den Weinbau in jiingster

Bedingungen
wie in Burgund

‘Eberhard ging kurz auf die

Geschichte des Bleimer Schlos-

ses ein, das 1239 zum ersten
Mal urkundlich als Burg er-
wihnt wurde. Entscheidend

sei fiir ihn ein Gutachten der:

Bayerischen Landesanstalt fiir
Weinbau gewesen, das ergab,
dass die klimatischen Bedin-
gungen am Bleimer Schloss
und das Terroir, also das Zu-
sammenspiel aus geographi-

scher Lage, Bodenbeschaffen-

heit, Relief, Rebsorten und Kli-

" ma, bestens fiir den Weinbau

geeignet ist. Denn im Grunde
gleichen die Bedingungen
ziemlich genau denen der ex-
zellenten franzosischen Wein-

region Burgund, die fiir hoch-

klassige Weine bekannt ist.
Deshalb bezog Eberhard, des-
sen Sohn Tim ebenfalls zum
Winzer ausgebildet wurde,
2018 seine ersten Spatburgun-
der-, Schwarzriesling- und
Chardonnay-Rebstocke  aus
Frankreich undlief sie GPS-ge-
stiitzt auf den nach Siiden aus-
gerichteten Rebflichen pflan-
zen. 2021 wurde der Weinkeller
fertiggestelit, 2022 der Stadl
und die Terrasse errichtet, auf
der man inzwischen das Sorti-
ment geniefen kann. Bereits
der erste Jahrgang heimste im
Oktober 2023 drei Goldmedail-
len fiir den weiflen Muscaris,
den Rosé und den Rot Cuvée
ein.

Eine Erfolgsgeschichte also?
Ja, doch der Winzer zeigte zu-
gleich, dass dahinter viel harte
Arbeit, technischer Aufwand
und eine exakte Planung steckt,
Denn die Philosophie seines
Weinguts - Nachhaltigkeit,
biologischer Anbau und Regio-
nalitit — ist angesichts der dra-

matischen Klimaerwdrmung,
die auf dem Jura noch heilRere
Sommer erzeugt als im Rest
Bayerns, nur durch eine in Is-
rael entwickelte, genau dosier-
te néichtliche Tropfchenbewds-
serung zu erreichen, insbeson-
dere bei den jungen Rebstd-
cken, die eingehen, wenn sie
ldngere Zeit eine Temperatur
von 35 Grad ertragen miissen.
Das Wasser wird tiber die
Dachfldchen des Schlossgutsin
einem Regenauffangbecken
gesammelt.

Erhohter Zucker-
und Alkoholgehalt

Das wertvolle Grundwasser
tastet Eberhard also nicht an.
Zudem sorgt eine Begriinung
zwischen den grofRziigig ge-
pflanzten Rebstocken fiir Bio-
diversitdt und hélt das Regen-
wasser am Weinstock. Zu ver-
meiden gilt es ndmlich bei den
Rebstécken einen Hitzestress
und eine dadurch bedingte un-
typische Alterungsnote, von
der tiberwiegend WeiBweine
betroffen sind. Die Trauben
reifen  dabei  unnatiirlich
schnell und miissen gelesen

werden, bevor sie ihr volles Ge-
schmackspotenzial entfalten
kénnen. Der Wein schmeckt
dann héufig alt und tiberlagert.
Eine direkie Folge des Klima-
wandels sei auch der erhohte
Zucker- und damit Alkoholge-
haltim Wein, derin Grad Oech-
sle gemessen wird. Dadurch
sinkt zugleich die Qualitét des
Weins, dem die Sdure fehlt.
Eberhard wies zudem darauf
hin, dass ihm die in Bayern do-
minierenden frinkischen
Weinanbaugebiete viele Steine
in den Weg legen und er sich
bisweilen juristisch wehren
musste. Mit Erfolg, denn die
Bezeichnung ,Schloss” diirfen
seine Weine nach wie vor tra-
gen.

Die interessierten Zuhorer
stellten dem Winzer abschlie-
Rend zahlreiche Fragen, die
sich um den Grad der Bewisse-
rung, die Vermarktung der
Weine und des Sekis, die Pla-
nung eines Winzerjahres und
Details des Kelterns drehten.
Am Ende war fiir Harald Eber-
hard eines klar: Die Zukunft ge-
hort den Qualitdtsweinen, ge-
rade wegen der Klimaerwdr-
mung,. EK/Foto: Luff



